JERNEJ KITCHEN
KOKOSOVE KOCKE S COKOLADO (CUPAVCI)

Kokosove kocke s cokolado so hitro, socno biskvitno pecivo, oblito s cokolado in posuto s kokosovo moko.

Preprost recept in slasten rezultat.

ZA 30 KOCK

PRIPRAVA: 20  MINUT
PECENJE: 30  MINUT
POCITEK: 30  MINUT

CAS SKUPA]: 80  MINUT

BISKVIT

115 g stopljenega masla

200 g gladke bele moke

1/2 Cajne Zlicke pecilnega praska
3 jajca

180 g sladkorja

125 ml mleka

1/2 &ajne zlicke vanilijeve arome ali
vanilijevih semen

COKOLADNI OBLIV

375 ml mleka

200 g ¢okolade (vsaj 45% kakavovih
delcev)

2 Zlici nesladkanega kakava v prahu

60 g masla

POSIP

200 g kokosove moke

TOOLS AND EQUIPEMENT Oglas

Pekac (35 cm x 25 cm)
papir za peko
vecja skleda

elektri¢ni mesalnik ali kuhinjski
robot

PRIPRAVA
Pecico segrejemo na 180 ° C. Pekac velikosti 35 cm x 25 cm
oblozimo s paprijem za peko in postavimo na stran.

BISKVIT

V skledi premeSamo moko, S¢ep soli in pecilni prasek. V loCeni
skledi z rocnim mesSalnikom ali v kuhinjskem robotu stepemo
jajca, sladkor in vanilijo. Stepamo 5 - 8 minut, da se koli¢ina
potroji. Dodamo stopljeno (ohlajeno) maslo. Dobro premesamo,
nato pa med rahlim mesSanjem za¢nemo izmeni¢no dodajati
mleko in suhe sestavine (moka, sol, pecilni prasek). Ko so
sestavine vmeSane, prenehamo z mesanjem in maso vlijemo v
oblozen pekac. Maso enakomerno razporedimo in poravnamo
po pekacu, da bo med peko enakomerno narasla.

BISKVIT SPECEMO
PekacC z biskvitom postavimo v pecico. Pecemo 30 minut pri
180 ° C. Pecen biskvit prestavimo na resetko in pustimo, da se
popolnoma ohladi.

NASVET

POCITEK BISKVITA

Ohlajen biskvit zavijemo v zivilsko folijo in postavimo v
zamrzovalnik za 30 - 60 minut. Ta korak je nujen, saj sveze
pecen biskvit ob pomakanju razpade in ne dobimo tako lepih



zivilska folija kock. Hkrati, pa bomo kasneje kocke lazje enakomerno narezali
metlica ali palicni mesalnik in pri pomakanju v ¢okoladni obliv se ne bodo prevec prepojile.

COKOLADNI OBLIV

Mleko zavremo v kozici. Cokolado grobo sesekljamo in jo
postavimo v skledo. K cokoladi dodamo kakav in maslo.
Prelijemo z vrelim mleko in pustimo 5 minut, da se ¢okolada
raztopi. Dobro premesamo s palicnim mesalnikom ali z ro¢no
metlico, tako da dobimo gladek cokoladni obliv. V veéjo loCeno
skledo damo kokosovo moko.

KOKOSOVE KOCKE S COKOLADO (CUPAVCI)

Biskvit vzamemo iz zamrzovalnika, robove poljubno odrezemo
(da dobimo enakomeren pravokotni biskvit) in biskvit
narezemo na trideset kock (5 cm x 5 cm). Biskvitne kocke hitro
pomocimo v cokoladni obliv. Pri tem si pomagamo z dvema
vilicama, tako da so popolnoma prekrite nato pa jih povaljamo
v kokosovi moki. Zlozimo na pladenj in postrezemo. Hranimo
do 5 dni v zaprti posodi.

NASVET
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