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JERNEJ KITCHEN

PECENO KORENJE S POMARANCO

Peceno korenje s pomaranco je enostavno za pripravo in polno odli¢nih citrusnih okusov. Slastna zimska
priloga, idealna za praznike ali vsak dan.

ZA 4  OSEBE (PRILOGA)
PRIPRAVA: 10  MINUT
PECENJE: 50  MINUT
CAS SKUPAJ: 60  MINUT

PECENO KORENJE S POMARANCO
350 g korenja

20 g masla

1 velja pomaranca
1 Zlica olivnega olja
sol, poper, timijan

TOOLS AND EQUIPEMENT Oglas

lupilec
pekac
papir za peko

PRIPRAVA

Najprej oCistimo in olupimo korenje. Uporabimo lahko mlado
korenje ali srednje veliko korenje, v kolikor pa imamo vecje
korenje, ga razpolovimo po dolzini. PeCico segrejemo na 210
°C. Globok peka¢ oblozimo z dvema papirjema za peko.
Pomaranco prerezemo na pol. Polovico pomarance narezemo
na tanke rezine, iz druge polovice pa iztisnemo sok.

PREMESAMO

Korenje postavimo na papir za peko. Dodamo rezine
pomarance, maslo, olivno olje, sol, poper in zlico timijana
(uporabimo suh ali svezi timijan). Vse skupaj premesamo. Papir
zlozimo v Skrnicelj, na vrhu pa pustimo malo odprino, v katero
vlijemo pomarancni sok.

PECENJE

Pekac s korenje in pomaranco postavimo v pecico. Pecemo 50
minut pri 210 °C. Ko je korenje peceno, Skrnicelj previdno
odvijemo in papir za peko zavrzemo. Korenje, pomaranco in vse
sokove prestavimo na servirni kroznik. Poljubno posujemo s
timijanom in postrezemo. Hranimo v hladilniku do tedna dni.
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