JERNEJ KITCHEN

ENOSTAVNI COKOLADNI PISKOTI

Enostavni ¢okoladni piskoti so hrustljavi zunaj in zelo mehki znotraj, spominjajo na teksturo soc¢nih
brownijev. Enostavna in hitra priprava.

ZA 30  PISKOTOV
PRIPRAVA: 10  MINUT
POCITEK V HLADILNIKU ALl ZAMRZOVALNIKU: 60  MINUT
PECENJE: 10  MINUT
CAS SKUPA): 80  MINUT

ENOSTAVNI COKOLADNI PISKOTI

225 g temne cokolade (med 50% -
70% kakavovih delcev)

65 g masla

100 g gladke bele moke, tip 500
1 ¢ajna zlicka pecilnega praska
2 jajci

80 g sladkorja

80 g rjavega sladkorja

TOOLS AND EQUIPEMENT Oglas

skleda

elektri¢ni mesalnik ali kuhinjski
robot

Zivilska folija
pekac

papir za peko
Zivilska folija

STOPIMO COKOLADO IN MASLO
Cokolado in maslo stopimo nad vodno kopeljo ali v
mikrovalovni pecici. Ohladimo na sobno temperaturo.

PREMESAMO V HOMOGENO ZMES

V manjsi skledi premeSamo gladko belo moko, pecilni prasek in
Sc¢ep soli. V loceni skledi ali v kuhinjskem robotu penasto
stepemo jajca, bel in rjav sladkor. Stepamo priblizno 3 minute,
nato dodamo stopljeno Cokoladno zmes in nadaljujemo s
stepanjem dokler niso vse sestavine povezane. Med nenehnim
stepanjem pocasi dodajamo suhe sestavine, da dobimo gosto
zmes.

ZMES ZA PISKOTE DAMO V HLADILNIK

Zmes za pisSkote pustimo v skledi in jih pokrijemo z zZivilsko
folijo na dotik. Postavimo v hladilnik za 1 - 2 uri (ali cez noc) ali
v zamrzovalnik za 30 minut.

NASVET

OBLIKUJEMO

Pecico segrejemo na 180 °C. Iz ohlajene mase med rokami
oblikujemo kot oreh velike kroglice velikosti priblizno 3 cm (ali
20g). Polozimo na pekac oblozen s papirjem za peko in vsako
kroglico s prstom rahlo pritisnimo ob pekac, da se ne bodo
kotalile. PiSkote peCemo v dveh intervalih, saj ne bodo $li vsi na
en pekac.

SPECEMO



Pekac s piskoti damo v pecico in postavimo na srednjo resetko,
kjer pecemo 8 - 10 minut pri 180 °C. V kolikor uporabljamo
ventilatorsko pecico, potem pecemo piskote 8 - 10 minut pri
165 °C. Piskoti so peceni, ko so razpokani, a Se vedno rahlo
mehki. Pazimo, da jih ne prepecemo. PiSkote vzamemo iz
pecice in pustimo, da se rahlo ohladijo, nato jih prestavimo na
resetko, da se popolnoma ohladijo. Enostavne cokolade piSkote
hranimo v zaprti Skatli za piSkote do 14 dni.
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