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JERNEJ KITCHEN

COKOLADNI RAZPOKANCKI

Cokoladni razpokancki so preprosti piskoti, ki navdusejo s svojo leopardjo, razpokano zunanjostjo in
prepricajo z bogatim, polnim ¢okoladnim okusom.

ZA 45  PISKOTOV
PRIPRAVA: 15  MINUT
CAS HLAJENJA TESTA: 1 URA
PECENJE: 12  MINUT
CAS SKUPA]: 90  MINUT

COKOLADNI RAZPOKANCKI

225 g stopljene ¢okolade (60%
kakava)

165 g gladke bele moke, tip 500
50 g nesladkanega kakava v prahu
115 g masla, sobne temperature
100 g belega sladkorja

100 g rjavega sladkorja

2 jajci

60 ml mleka

1 Zlica ruma (poljubno, a zazeleno)
1 ¢ajna zlicka pecilnega praska

POSIP

50 g sladkorja
50 g sladkorja v prahu

TOOLS AND EQUIPEMENT

skleda

kuhinjski robot ali elektri¢ni
mesSalnik

folija za Zivila
vedji pekac
papir za peko

PRIPRAVIMO ZMES ZA COKOLADNE RAZPOKANCKE

Stopimo Cokolado. V manjsi skledi premesamo gladko belo
moko, kakav v prahu, pecilni prasek in Scep soli. V skledi ali v
kuhinjskem robotu penasto stepemo rjav sladkor, sladkor in
maslo, priblizno 5 minut. Dodamo prvo jajce in naprej stepamo
in Sele ko je jajce dobro vmesamo, dodamo drugo jajce ter prav
tako dobro vmeSamo v masleno mesanico. Med meSanjem
pocasi dodamo stopljeno ¢okolado. Poljubno dodamo Se zlicko
vaniljevega ekstrata. V masleno Cokoladno zmes med
stepanjem izmeni¢no dodajamo suhe sestavine in mleko, dokler
ne porabimo vseh sestavin. Na koncu poljubno dodamo Se zlico
ruma.

POSTAVIMO V HLADILNIK ALI ZAMRZOVALNIK

Zmes za piskote razdelimo na dva dela ter vsak del zavijemo v
prozorno folijo za zivila. Postavimo v hladilnik za 2 - 3 ure (ali
¢ez noc€) ali pa v zamrzovalnik za 1 uro.

OBLIKUJEMO V PISKOTE

Pecico segrejemo na 180 °C. V skodelici ali v globokem
krozniku premesamo sladkor in sladkor v prahu. Iz ohlajene
mase med rokami oblikuje kroglice v velikosti oreha (oziroma v
velikosti 3 c¢m ali priblizno 20g). Vsako kroglico povaljamo v
sladkorni mesanici. Polozimo na vecji pekac¢ oblozen s papirjem
za peko in rahlo pritisnimo, da se kroglice ne bodo kotalile po
pekacu. Pazimo, da je med piskoti dovolj prostora, saj se bomo
med peko razlezli.

SPECEMO IN POSTREZEMO
Pekac s piskoti polozimo v pecico in pecemo 12 minut pri 180
°C. Ko so piskoti peceni, jih rahlo ohladimo in prestavimo na
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reSetko, da se popolnoma ohladijo. Hranimo v zaprti posodi za
piskote do 14 dni.
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