JERNEJ KITCHEN

TESTENINE Z GOBAMI, OHROVTOM IN SLANINO

Prava poslastica. Kremaste, okusne, jesenske in pripravljene en, dva, tri.

TESTENINE Z OHROVTOM, GOBAMI
IN SLANINO

PRIPRAVA: 15
KUHANJE: 15

3 Zlice posusenih jurckov

100 g hamburske slanine

10 g masla

1 ¢ebula, drobno sesekljana

3 stroki ¢esna, drobno sesekljani

1/2 Cajne zlicke sesekljanega suhega
Cilija (poljubno)

1 Zlica sesekljanih svezih zelis¢
(timijan, majaron, origano)

150 g svezih ali zamrznjenih
narezanih gob (jurcki ali meSane
gobe)

4 listi ¢rnega ohrovta (ali navadnega
listnatega ohrovta)

1 Zlica Madeire ali drugega sladkega
vina (poljubno)

2 Zlici sladke smetane
10 g sveze naribanega parmezana

170 g Sirokih rezancev

TOOLS AND EQUIPEMENT

skodelica
globoka ponev

ZA 2 OSEBI
MINUT
MINUT

POSUSENI JURCKI
V skodelico stresemo posu$ene jurcéke. Cez njih prelijemo 100
ml vrele vode.

PRAZIMO ZELENJAVO

Na zmeren ogenj damo vecjo, globoko ponev. Slanino
narezemo na kocke in jo damo v ponev, prazimo 5 minut.
Slanino poberemo iz ponve, masc¢obo pa pustimo v ponvi.
Dodamo maslo, sesekljano Cebulo, sesekljan cesen, Cili in
sesekljane mesSane zaCimbe. PremeSamo in prazimo priblizno 5
minut.

DODAMO GOBE

K ¢ebuli dodamo zamrznjene ali sveze gobe. Prazimo 5 minut (v
kolikor uporabimo sveze gobe pa ¢as prazenja nekoliko
skrajSamo), nato dodamo odcejene suhe grobo sesekljane gobe
(prihranimo vodo). Prazimo Se 5 minut, redno premesamo.

SKUHAMO SIROKE REZANCE

Na ogenj pristavimo lonec s soljeno vodo za testenine in
pustimo, da voda zavre, nato pa skuhamo Siroke rezance po
navodilih na embalazi. Rezance odcedimo in prihranimo 100ml
vode, v kateri so se kuhali rezanci.

POSTREZEMO

Ohrovt oCistimo in narezemo na manjsSe trakove. Dodamo h
gobam, premesamo in zalijemo s tekocCino, ki je ostala od gob.
Dodamo Se zlico Madeire ali drugega vina (poljubno), sladko
smetano ter 100ml vode, v kateri so se kuhali rezanci. Kuhamo
3 - 5 minut. Odstavimo z ognja, dodamo Siroke rezance in sveze
nastrgan parmezan. Dobro premeSamo. Postrezemo na globoke
kroznike in potresemo s slanino in svezimi zeliS¢i. Dober tek
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