JERNEJ KITCHEN

PECEN KROMPIR Z JOGURTOVO OMAKO

Pecen, hrustljav krompircek z odlicno, domaco jogurtovo omako, primerno za med tednom, kot tudi za
praznovanja.

ZA 4  OSEBE
PRIPRAVA: 10  MINUT
PECENJE: 30  MINUT

PECEN KROMPIR NAREZEMO KROMPIR

Pecico segrejemo na 230 °C. Krompir narezemo na krhlje. V
kolikor uporabljamo mladi krompir ni potrebe po lupljenju, v
2 Zlici olivnega olja nasprotnem primeru pa ga prej olupimo. Razporedimo po
pekacu, pokapljamo z olivim oljem, dobro premesamo.

10 vecjih mladih krompirjev

1/2 pesti svezega petersilja

JOGURTOVA OMAKA KROMPIR SPECEMO
Krompir postavimo v pecico. Pecemo 30 - 40 minut (odvisno od

sorte krompirja) pri 230 °C.

120 g grsSkega ali navadnega
¢vrstega jogurta

PRIPRAVIMO JOGURTOVO OMAKO IN POSTREZEMO

V skodelici premesamo sesekljan petersilj, tabasco, sesekljan
1/2 cajne Zlicke tabasco omake &esen, sol in olivno olje. Peden krompir postreZemo z jogurtovo
omako. Uzivajte, dober tek.

1/2 pesti svezega petersilja

1 strok ¢esna

1 ¢ajna zli¢ka olivnega olja TOOLS AND EQUIPEMENT
vecji pekac
papir za peko
kuhinjski noz
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