JERNEJ KITCHEN

JABOLCNA PITA Z VANILIJEVO OMAKO

Enostavna, so¢na jabolcna pita s slastno, bogato vanilijevo kremo. Popolno, mmm.

JABOLCNA PITA

Testo za pite

8 vedjih jabolk

50 g masla

1 Zlica Calvados brandya ali ruma
1 ¢ajna zlicka sladkorja

120 g kisle smetane

220 g sladke smetane

3 jajca

40 g sladkorja

SLASTNA VANILIJEVA OMAKA

3 rumenjaki
35 g sladkorja
250 ml mleka

1/2 vaniljevega stroka (potrebujemo

le semena)

TOOLS AND EQUIPEMENT

PEKAC ZA PITE (24CM)
mandolina (poljubno)
kuhinjski noz

vecja skleda

metlica

ZA 1 PITO (24CM)

PRIPRAVA: 90 MINUT

TESTO ZA PITE

Pripravimo in spe¢emo testo za pite. V kolikor uporabljate najin
recept, preprosto kliknite na sestavino "testo za pite" in sledite
navodilom.

JABOLKA

Pecico segrejemo na 175 °C. Jabolka ocistimo in osusimo ter jih
s pomocjo mandoline narezemo na tanke rezine. V kolikor
nimamo mandoline, jih preprosto enakomerno narezemo.
Poljubno, enakomerno jih tesno zlozimo v peceno pitino testo,
tako da zapolnijo celotno povrsino testa. Maslo stopimo,
vmesamo 1 ¢ajno zlicko sladkorja in zlico Calvados likerja ali
ruma. Jabolka premazemo z masleno mesanico. Pito postavimo
v pecico in pecemo 30 minut na 175 °C.

NADEV

V vecdji skledi premesamo kislo smetano, sladko smetano, jajca
in sladkor. MeSanico vlijemo Cez pecCena jabolka, postavimo v
pecico in pecemo Se 8 - 10 minut na 175 °C, toliko, da krema
nekoliko zakrkne in se rahlo zapece. Vzamemo iz pecice in
pocakamo, da se pita nekoliko ohladi.

VANILJEVA OMAKA

Rumenjake in sladkor stepemo z metlico, da nastane gosta,
penasta masa. V kozico damo mleko in vanilijeva semena,
postavimo na srednje mocan ogenj in poCakamo, da meSanica
zavre. V jajéno mesSanico vmesSamo vroce mleko, jajcno kremo
prelijemo nazaj v kozico in med nenehnim mesanjem previdno
segrevamo da se zgosti, pazimo da ne dobimo vmesanih jajc.
Odstavimo in precedimo. Pustimo, da se vanilijeva omaka
ohladi, postrezemo z jabolcno pito.
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