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JERNEJ KITCHEN

PECEN PISCANEC Z MLADIM KROMPIRJEM

Pripravljeno v manj kot 40 minutah. Slastno!

PECEN PISCANEC Z MLADIM
KROMPIRJEM

PRIPRAVA: 40

800 g mladega krompirja

2 pesti CeSnjevega paradiznika
3 stroki Cesna

1 vejica timijana

1500 g celega piscanca

1 ¢ajna Zlicka dimljene paprike (ali
sladke paprike)

1 ¢ajna zlicka gorcice (ali gorcice v
prahu)

2 Zlici olivnega olja

TOOLS AND EQUIPEMENT
kuhinjski noz

lonec

pekac za vaflje

papir za peko

cedilo

ZA 4 OSEBE

MINUT

SKUHAMO KROMPIR

Krompir umijemo pod tekoCo vodo in ga narezemo na cCetrtine.
Na srednje mocan ogenj pristavimo soljeno vodo in skuhamo
krompir. Kuhamo priblizno 10 minut.

RAZPOREDIMO PO PLADNJU

Kuhan krompir razporedimo po pekacu, oblozenem s papirjem
za peko. Po njem razporedimo tudi razpolovljene cesSnjeve
paradiznike, olupljene stroke ¢esna, listi¢e timijana in po Zelji
nasekljan cili. Pecico segrejemo na 230°C.

PECENJE

Celega pisc¢anca prerezemo na pol po hrbtni strani, bedra
zarezemo. V skodelici premeSamo dimljeno papriko, gorcico
(lahko tudi gorcico v prahu v kolikor jo imamo) in ¢rn poper.
Mesanico dobro vtremo v piScanca, ga posolimo in pokapljamo
z olivnim oljem. Postavimo v pecico in peCemo 25 minut v
ventilatorski pecici, oziroma 30 - 35 minut v domaci pecici na
230°C.

POSTREZEMO

Odstranimo iz pecice iz piS¢anca poljubno narezemo.
Razdelimo na Stiri kroznike in postrezemo s krompirjem in
ceSnjevim paradiznikom. Dober tek.
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