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JERNEJ KITCHEN
SPAGETI Z VONGOLAMI

Spageti z vongolami. Slastna, soéna jed, ki mora biti pripravljena enostavno.

ZA 4 OSEBE
PRIPRAVA: 15 MINUT
KUHANJE: 10 MINUT

SPAGETI Z VONGOLAMI PRIPRAVA
1 kg vongol, ocié¢enih (japonske Na Ogeflj prlstaxil.m(.) osqueno v.odo z?. spagete. Pocakamo, da
zavre. Skoljke oCistimo in na hitro ocistimo pod hladno vodo.

kocice) .
Cebulo in ¢esen olupimo in sesekljamo. Stebla petersilja in ¢ili
1 manjsa Cebula na tanko narezemo, liste petersilja na grobo nasekljamo
3 stroki Cesna KUHANJE
1 manjsi ¢ili V vroco ponev damo olivno olje, ¢ebulo, ¢ili in stebla petersilja.

L _ Na srednjem ognju prazimo 3 minute. Spagete damo v vrelo
2 zlici olivnega olja osoljeno vodo in jih skuhamo po navodilih na embalazi.
1 pest svezega petersilja KUHANJE
100 ml belega vina V ponev dodamo Se Cesen in prazimo nadaljno minuto. Sedaj
dodamo ociscene Skoljke in ponev dobro potresemo, da se
enakomerno porazdelijo, zalijemo z vinom. Kuhamo dokler se

TOOLS AND EQUIPEMENT vse Skoljke ne odprejo.
kuhinjski noz

350 g Spagetov

deska za rezanje SPAGET' _ ) _ . )

lonec Testenine odcedimo in pri tem prihranimo 100 ml vode.
ponev Testenine stresemo v ponev s Skoljkami in zalijemo s
cedilo prihranjeno vodo. Na srednjem mocnem ognju z neprestanim

mesanjem, kuhamo testenine, dokler ne vpijejo sokov skoljk.
Dodamo petersilj in popramo.

POSTREZEMO
Postrezemo z belim kruhom ali / in kozarcem belega vina.
Dober tek.
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