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DuÅ¡eno korenje

DUÅ¡ENO KORENJE
PoÄ�asi duÅ¡eno korenje na nizki temperaturi je sladko, mehko, naravnost Ä�udovito.

za
2
osebi
priprava:
10
minut
peka:
90
minut

peÄ�ica
PeÄ�ico segrejemo na 150 ÂºC. Korenje umijemo pod tekoÄ�o vodo, odstranimo zelenje.

duÅ¡eno korenje
ManjÅ¡i pekaÄ� obloÅ¾imo s papirjem za peko, ki mora biti 2x daljÅ¡i od pekaÄ�a. Dodamo korenje,
solimo, popramo in dodamo kumino. Po korenju razporedimo na kocke narezano maslo. Prelijemo s 50ml
hladne vode ali piÅ¡Ä�anÄ�jo osnovo, v kolikor jo imamo. Tesno pokrijemo s preostalim delom papirja za
peko.

peka
PeÄ�emo 90 minut v peÄ�ici na 150 ÂºC. DuÅ¡eno korenje postreÅ¾emo kot slastno prilogo, lahko
veÄ�erjo ali prigrizek.

DuÅ¡eno korenje
10 manjÅ¡ih korenjev

sol in Ä�rni poper, sveÅ¾e mletega

1/2 Å¾liÄ�ke kumine

50 g masla, narezanega na kocke

Tools and equipement
manjÅ¡i pekaÄ�
papir za peko

https://jernejkitchen.com/sl/recepti/zelenjava/duseno-korenje


kuhinjski noÅ¾
Oglas
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