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JERNEJ KITCHEN

DUAIENO KORENJE

PoAJasi duhieno korenje na nizki temperaturi je sladko, mehko, naravnost AfJudovito.
* za
2
osebi
e priprava:
10
minut
e peka:
90
minut

peA[Jica
PeA[Jico segrejemo na 150 A2C. Korenje umijemo pod tekoA[Jo vodo, odstranimo zelenje.

dulieno korenje

ManjAii pekaA[] obloA¥%imo s papirjem za peko, ki mora biti 2x daljAii od pekaAlJa. Dodamo korenje,
solimo, popramo in dodamo kumino. Po korenju razporedimo na kocke narezano maslo. Prelijemo s 50ml
hladne vode ali piAiA[JanA[Jjo osnovo, v kolikor jo imamo. Tesno pokrijemo s preostalim delom papirja za
peko.

peka
PeAlJlemo 90 minut v peA[Jici na 150 A2C. DuAieno korenje postreA%emo kot slastno prilogo, lahko
veA[lerjo ali prigrizek.

DuAieno korenje

10 manjAiih korenjev

sol in A[Jrni poper, sveA¥e mletega
1/2 A34liAke kumine

50 g masla, narezanega na kocke

Tools and equipement

manjAii pekaA[]
papir za peko


https://jernejkitchen.com/sl/recepti/zelenjava/duseno-korenje

kuhinjski noA¥a
Oglas
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