JERNEJ KITCHEN

KROMPIRJEVA SOLATA Z DIMLJENO RIBO

To je najina najljubsa krompirjeva solata in enostavno jo morate poskusiti.

KROMPIRJEVA SOLATA Z DIMLJENO
RIBO

500 g mladega krompirja

1 ¢ajna zlicka dijonske gorcice

2 Zlici creme fraiche ali kisle smetane
4 7lice olivnega olja

1 limona (sok)

150 g hladno dimljene postrvi /
lososa

8 oliv, nasekljanih
2 Zlici kaper v kisu
1 rdeca ¢ebula, tanko narezana

1 pest susenih paradiznikov,
nasekljanih

ZA 4 OSEBE
PRIPRAVA: 25  MINUT
KUHANJE: 20 MINUT

SKUHAMO KROMPIR

Krompir umijemo in ga celega pocasi kuhamo v slani vodi do
mehkega. Medtem pripravimo preliv. V manjsi posodi dobro
premesamo goréico, créme fraiche / kislo smetano, olivno olje,
limonin sok, poper in sol, da dobimo gladko emulzijo.

NASEKLJAMO SESTAVINE

Kuhan krompir dobro odcedimo in prerezemo na pol, vecje
krompirje na Cetrtine. V skledo damo krompir in ga prelijemo s
prej pripravljenim prelivom. Dodamo pest oliv in paradiznika,
kapre, veCina koprca / komarcka, tanke rezine rdece cebule in
vse skupaj dobro premesamo.

POSTREZEMO

Po vrhu solate natrgamo dimljeno postrv ali dimljen losos.
Potresemo z narezanim c¢ilijem in preostalim koprcem /
komarckom. Dodamo nekaj kapljic olivnhega olja in za
popestritev po vrhu naribamo Se limonino lupinico.

TOOLS AND EQUIPEMENT

Lonec

Vedja skleda
Kuhinjski noz
Rezalna deska
Cedilo

skleda za solato

1/2 svezega Cilija, narezanega

1 pest svezega koprca / komarcka
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