JERNEJ KITCHEN

POGACA Z ZELENJAVO IN MLADIM SIROM

Pogace z zelenjavo in sirom so popolne za lahko kosilo ali vecerjo in veliko lazje jih je narediti, kot

TESTO ZA PITO

1 slano testo za pite

NADEV

10 listov blitve, ocis¢enih
2 pora, ocis¢ena
30 g dimljene slanine / pancete

200 g jogurta, (3.5% mascobe + ) ali
grskega jogurta

2 jajci, proste reje, v kolikor je
mogocle

300 g svezega mladega sira
(mozzarella, skuta...)

2 Zlici olivnega olja
sveze mlet muskatni oresc¢ek

TOOLS AND EQUIPEMENT
lonec

ponev
skleda

metlica

deska za rezanje
kuhinjski noz

model za pito (24 cm)

izgleda.
ZAA 1  PITO (24 CM)
PRIPRAVA: 20  MINUT
PECENJE: 50  MINUT

TESTO ZA PITE

Pripravimo in spe¢emo testo za pite. V kolikor uporabljate najin
recept, preprosto kliknite na sestavino "slano testo za pite" in
sledite navodilom.

NADEV

Pecico segrejemo na 190 °C. V loncu s slano vrelo vodo
blansiramo blitvo priblizno 1 minuto. Blitvo odcedimo in jo
dobro speremo pod tekoco hladno vodo, da se ohladi. Dobro
odcejeno damo v vecjo skledo.

NADEV

Ponev pristavimo na srednje moc¢an ogenj. Dodamo Zlico olja in
na majhne kocke narezano slanino, prazimo 3 minute. Medtem
odstranimo zunanje liste na poru in ga narezemo na 0,5 cm
debele kolobarje.

NADEV

K zlato zapeceni in hrustljavi slanini dodamo narezan por in
nadaljujemo s prazenjem nadaljnih 5 minut, oziroma dokler se
por ne zmehca. Por s slanino dodamo v posodo z blitvo in
ohladimo na sobno temperaturo. V manjsi posodi dobro
premesamo jogurt in jajci. Dobro zacinimo s soljo, poprom in
muskatnim oresckom.

POSTREZEMO

V Ze peceno testo razporedimo polovico pora in blitve, po vrhu
z rokami nadrobimo polovico mladega sira in enako ponovimo z
ostalo polovico sestavin. Cez nadev prelijemo jogurtovo
mesanico in pec¢emo v pecici 45 minut, oziroma dokler ni
pogaca na vrhu zlato - rumena in strjena. Pred rezanjem

© Copyrights 2024. All rights reserved. Designed by jernejkitchen team.

https://jernejkitchen.com/sl/recepti/zelenjava/pogaca-z-zelenjavo-in-mladim-sirom


https://jernejkitchen.com/sl/recepti/zelenjava/pogaca-z-zelenjavo-in-mladim-sirom
https://jernejkitchen.com/sl/recepti/kruh-in-testo/slano-testo-za-pite

