JERNEJ KITCHEN

RAZN]JICI S PIVSKO KLOBASO IN PAPRIKO

Raznjic¢i s pivsko klobaso in papriko so hiter in enostaven recept za jed, ki ne zahteva veliko dela in
kuharskega znanja. Specemo na Zaru ali v ponvi.

KUHANJE IN PECENJE: 10
CAS SKUPAJ: 25

RAZNJICI S PIVSKO KLOBASO
2 Pikant pivski klobasi Z'dezele

2 Pivski klobasi Z'dezele
1 rumena paprika

1 rdeca paprika

1 zelena paprika

1 Cebula

1/4 Zlicke paprike v prahu
1/4 Zlicke origana

1/4 Zlicke kumine v prahu
1/2 Zlicke Cesna v prahu
1/2 Zlicke soli

1/4 Zlicke mletega popra
1 Zlicka olivnega olja

TOOLS AND EQUIPEMENT Oglas

rezalna deska

kuhinjski noz

skleda

lesena ali kovinska nabodala
Zar ponev ali zar

ZA 8  RAZNJICEV
PRIPRAVA: 15  MINUT
MINUT

MINUT (+ SEGREVANJE ZARA)

PRIPRAVA

Pivske klobase narezemo na vecje kolobarje, dolzine priblizno 3
cm. Klobase stresemo v skledo. Paprike umijemo, odstranimo
semena in narezemo na vecje kose ter dodamo h klobasam.
Olupimo cebulo, narezemo na vecje kose in dodamo h
klobasam. Zacinimo s papriko v prahu, origanom, kumino v
prahu, ¢esnom v prahu, soljo in poprom. Pokapljamo z oljem in
premesamo, da se vse enakomerno zacini.

PRIPRAVIMO NABODALA

Pripravimo osem lesenih ali kovinskih nabodal za raznjice. Ce
uporabljamo lesena nabodala, jih polozimo v plitev pekac,
prelijemo z vodo in pustimo, da se namakajo 10 minut, tako
preprec¢imo, da se zazgejo med pecenjem na zaru. V poljubnem
vrstnem redu nabodemo meso in zelenjavo na nabodala.

SPECEMO

Segrejemo ali zakurimo zZar. Ko temperatura zara doseze
250°C. Poljubno lahko uporabimo tudi zar ponev in raznjice
speCemo na Stedilniku na visokem ognju ali uporabimo plinski
zar. Raznjice pecemo 6 - 8 minut, da se enakomerno zapecejo.
Redno jih obracamo. Postrezemo z izbrano prilogo.
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