MINI TESTENINE S KOZICAMI IN KLOBASO

Mini testenine s kozicami in klobaso so slastno in hitro kosilo, ki nas ne pusti ravnodusnih. Recept je
enostaven in primeren za vse dni v letu.

CAS SKUPAJ: 35

MINI TESTENINE S KOZICAMI IN
KLOBASO

2 Zlici olivnega olja

1 vedja Cebula

1 steblo zelene

3 stroki Cesna

1 ¢ajna zlicka paprike v prahu

1 cajna zlicka paradiznikovega
koncentrata

120 ml belega vina

200 g paradiznikove passate (mezge)
260 g mini testenin (Risoni / Orzo)
500 ml jusne osnove ali vode

1 lovorov list

100 g Chorizo klobase

250 g kozic (svezih ali zamrznjenih)

TOOLS AND EQUIPEMENT Oglas

vecja ponev s pokrovom
ponev

ZA 4 OSEBE
PRIPRAVA: 10  MINUT
KUHANJE: 25  MINUT
MINUT

ZELENJAVA IN ZACIMBE

Vecjo ponev pristavimo na zmeren ogenj. Dodamo olivno olje,
sesekljano cebulo in sesekljano zeleno. Prazimo 6 minut, nato
dodamo sesekljan Cesen in prazimo Se 2 minuti. Zacinimo s
papriko v prahu in vmeSamo paradiznikov koncentrat. Prazimo
minuto, da zadisi, nato dodamo vino. Kuhamo priblizno 2
minuti, da alkohol izpari.

KUHANJE

Dodamo paradiznikovo passato, testenine, jusno osnovo ali
vodo, lovorov list ter za¢inimo s soljo in poprom. Pocakamo, da
zavre, nato pokrijemo s pokrovom in kuhamo 8 - 10 minut.

POPECEMO CHORIZO KLOBASO

Medtem popecemo chorizo klobaso. Narezemo jo na manjSe
kolobarje in na zmernem ognju brez olja pecemo v ponvi 6
minut, do zlato rjave barve.

DODAMO KOZICE IN POSTREZEMO

K testeninam dodamo kozice in kuhamo Se 3 minute. Dodamo
popeceno klobaso, premeSamo. Odstavimo iz ognja, razdelimo
med Stiri kroznike in poljubno posujemo Se s sesekljanim
petersiljem.
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