JERNEJ KITCHEN

SENDVIC S PESTOM IN PARADIZNIKI

Sendvic s pestom in paradizniki je svez in lahek poletni sendvic¢. Odlicen za piknike, hitro kosilo ali
prigrizek, pa tudi za druzenja.

ZA 1 VELIK SENDVIC (2 - 4 OSEBE)
PRIPRAVA: 15 MINUT

SENDVIC S PESTOM IN PARADIZNIKI KRUH
1 kruh Droznik (Zito) DI‘OZl’ll'k vzdolz pr.evrgzemo na pol in ga pokapvlJamo z oljerp.
Postavimo na pekac in v predhodno segreto pecico na srednjo

1 ¢ajna Zlicka olivnega olja reSetko. Pecemo 10 minut pri 200 °C, da se kruh popece.
250 g mozzarella sira SENDVIC
1 vedji paradiznik Spodnji del popec¢enega kruha premazemo s pestom. Cez pesto

natrgamo vecje kose mozzarelle. Cez sir razporedimo rezine

vecjega paradiznika in po okusu solimo ter pokapljamo z

90 g Pesto Genovese (1/2 recepta) olivnim oljem. Zapremo z drugim delom kruha, prerezemo na
pol in postrezemo.

1 ¢ajna zlicka olivnega olja

TOOLS AND EQUIPEMENT Oglas
pekac

papir za peko

kuhinjski noz
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