JERNEJ KITCHEN

SHAKSHUKA Z AJVARJEM (SAKSUKA)

Shakshuka z ajvarjem je preprosta pomladno poletna jed, ki je polna zelenjave, kot je cebula, paprika in

SHAKSHUKA Z AJVARJEM

3 Zlice olivnega olja

1 Cebula

1/2 rdece Spic paprika

1 ¢ajna zlicka paprike v prahu
Y, 7litke mletega koriandra

1 paradiznik

1 strok Cesna

310 g Ajvarja squeeze (blagi ali
pekoci)

4 jajca
1 Zlica sesekljanega svezega
petersilja

paradiznik. Hitro kosilo, zajtrk ali brunch.

ZA 4 OSEBE

PRIPRAVA: 5 MINUT
KUHANJE: 20 MINUT
CAS SKUPAJ: 25  MINUT

PREPRAZIMO CEBULO IN PAPRIKO

V ponev damo olj¢no olje in pristavimo na Sibek ogenj. Ko se
segreje, dodamo sesekljano c¢ebulo in sesekljano papriko.
Prazimo 5 - 8 minut, da se zelenjava zmehca. Dodamo papriko
v prahu in mlet koriander. PremeSamo in kuhamo 2 minuti.

SKUHAMO OMAKO

Paradiznik in ¢esen drobno sesekljamo ter dodamo v ponev.
Kuhamo 3 - 4 minute, da se paradiznik zmehca, nato dodamo
ajvar. Ogenj povecamo in pocakamo, da omaka zavre. Ogenj
zmanjSamo in kuhamo Se 5 minut, pokrito s pokrovom.

SHAKSHUKA Z AJVARJEM

Z 7lico naredimo Stiri jamice v omako in v vsako ubijemo jajce.
Pokrijemo s pokrovom in pri Sibkem ognju kuhamo 4 - 6 minut,
da ostane rumenjak Se tekoc. Preden postrezemo Se solimo in
popramo po okusu ter posujemo s sesekljanim petersiljem.

TOOLS AND EQUIPEMENT

ponev
kuhalnica
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