
KORENČKOV KOLAČ Z VANILIJEVO MASLENO KREMO
Korenčkov kolač z vanilijevo masleno kremo je odlična sladica narejena v pekaču. Ta sladica je primerna

za več oseb, za praznike, praznovanja ali vikende.

ZA 8 OSEB
PRIPRAVA: 15 MINUT

PEČENJE: 45 MINUT
ČAS SKUPAJ: 1 URA

PRIPRAVA
Rešetko damo na sredino pečice in pečico segrejemo na 180
°C.  Pekač  velikosti  približno  20cm  x  24cm  enakomerno
namastimo  z  maslom  in  posujemo  z  moko.  Odvečno  moko
otresemo.

KOLAČ
Najprej pripravimo kolač. Korenje drobno nastrgamo in damo v
večjo skledo. V skledi premešamo oba sladkorja, posebno belo
moko, cimet v prahu, muškatni oreh v prahu, sodo bikarbono in
pecilni prašek. V ločeno večjo skledo damo jajci, oba olja in
jabolčno  čežano.  Premešamo  in  med  rednim  mešanjem  z
metlico postopoma dodajamo suhe sestavine, da dobimo gladko
zmes.  Z  lopatko  vmešamo  nastrgano  korenje  in  grobo
sesekljane  orehe.

PEČENJE
Testo  za  kolač  vlijemo  in  enakomerno  razporedimo  po
pripravljenem pekaču. Postavimo v predhodno segreto pečico.
Pečemo 45 minut pri 180 °C. Ko je kolač pečen, ga vzamemo iz
pečice  in  postavimo  na  stran,  da  se  ohladi  na  sobno
temperaturo.

MASLENA KREMA
V skledi z električnim mešalnikom penasto stepemo sladkor v
prahu,  vanilin  sladkor,  zmehčano maslo in  rum. Stepamo 5
minut, nato dodamo kremni sirni namaz in stepamo še 3 – 4
minute,  da  dobimo  gladko  kremo.  Kremo  premažemo  čez
ohlajen  kolač  in  čez  kremo  enakomerno  nastrgamo  še
pomarančno  lupinico.  Razrežemo  in  postrežemo.

KORENČKOV KOLAČ
230 g svežega korenja

160 g sladkorja

100 g rjavega sladkorja

180 g posebna bela moka Žito

½ žličke cimeta v prahu

¼ žličke mletega muškatnega oreha

½ žličke sode bikarbone

½ žličke pecilnega praška

2 jajci

50 g sončničnega olja

50 g oljčnega olja

100 g jabolčne čežane

60 g grobo sesekljanih orehov

MASLENA KREMA
120 g sladkorja v prahu

2 vrečki vanilin sladkorja

100 g zmehčenega masla

1 žlica ruma (poljubno)

200 g kremnega sirnega namaza

½ žličke pomarančne lupinice Oglas

https://jernejkitchen.com/sl/recepti/korenckov-kolac-z-vanilijevo-masleno-kremo


TOOLS AND EQUIPEMENT
pekač 20cm x 24cm
strgalo
večja skleda
metlica
lopatka
električni mešalnik
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