JERNEJ KITCHEN
PISCANCI]I FAJITAS

Piscancji fajitas z zelenjavo je hitro, slastno in pisano kosilo narejeno v pol ure. Postrezemo s pecenim
krompirckom, omako ali tortiljami.

ZA 4 OSEBE
PRIPRAVA: 10  MINUT
KUHANJE: 15 MINUT
CAS SKUPAJ: 25  MINUT

PISCANC]I FAJITAS ZACINIMO MESO
PiSCancja prsa narezemo na manjSe trakove in jih damo v

skledo. Zac¢inimo z Vegeto natur, sladko papriko, limetinim
sokom, olivnim oljem, origanom in poprom. Postavimo na stran,
1 zlica Vegeta natur da se meso marinira, medtem ko pripravimo zelenjavo.

500 g pis¢ancjih prsi, brez kosti in
koze

1 ¢ajna zlicka sladke paprike v prahu PISANA ZELENJAVA

1 Zlica limetinega soka Papriko ocistimo, odstranimo sredino in narezemo na tanke
trakove. Cebuli olupimo in narezemo na tanke rezine. Vecjo
ponev pristavimo na mocan ogenj. Dodamo olivno olje in
1 ¢ajna zlicka origana marinirano meso. Prazimo 5 - 8 minut, nato dodamo vso
zelenjavo. Premesamo in prazimo Se 5 minut, da se vse dobro
popece. PiScancje fajitas, oziroma trakce z zelenjavo

2 Zlici olivnega olja

1 rdeca paprika

1 zelena paprika postrezemo s tortiljami, ali krompirckom in omako.
1 rumena paprika NASVET
1 rdeca Cebula
1 rumena &ebula TOOLS AND EQUIPEMENT Oglas
skleda

2 zlici olivnega olja, za pecenje rezalna deska

kuhinjski noz
velika ponev

© Copyrights 2024. All rights reserved. Designed by jernejkitchen team.

https://jernejkitchen.com/sl/recepti/piscancji-fajitas



