JERNEJ KITCHEN

SLADKI KROMPIR V PECICI

Sladki krompir v pecici je preprost recept za odlicno prilogo k mesnim ali vegetarijanskim jedem.
Pripravljen hitro, enostavno in primeren za zacetnike.

CAS SKUPAJ: 40

SLADKI KROMPIR V PECICI
1 kg sladkega krompirja

1 ¢ajna zlicka BAM Spices mesSanica
za krompir

1 Zlica olivnega olja

PRELIV
1 strok ¢esna

1 Zlica olivnega olja
2 Zlici javorjevega sirupa
1/2 Zlicke bazamicnega kisa

ZA POSTREZBO
svez koriander ali petersilj

solni cvet

TOOLS AND EQUIPEMENT Oglas

pekac
kuhinjski noz
skodelica

ZA 4  OSEBE
PRIPRAVA: 10  MINUT
PECENJE: 30  MINUT
MINUT

PRIPRAVA
Resetko damo na sredino pecice in jo segrejemo na 220°C (ali
210 °C ventilator). Pekac¢ oblozimo s papirjem za peko.

KROMPIR ZACINIMO
Sladki krompir olupimo in narezemo na vecje kose, velikosti
priblizno 3 cm x 3 cm. Zac¢inimo z mesanico za krompir in
olivnim oljem ter dobro premesamo, da razporedimo sladki
krompir v eni plasti.

PECENJE

Postavimo v segreto pecico in pecemo 30 - 35 minut pri 220°C
(ali 210 °C ventilator), enkrat med pecenjem krompir
premeSamo. Zadnjih pet minut peCenja pokapljamo preliv
(naslednji korak) cez sladki krompir.

PRELIV

Pripravimo preliv. Cesen sesekljamo in damo v skodelico z
olivnim oljem, javorjevim sirupom in balzamiénim kisom.
Zacinimo s soljo in premeSamo.

POSTREZEMO
Sladki krompir prestavimo na servirni kroznik, posujemo s
koriandrom ali petersiljem in solnim cvetom.
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