JERNEJ KITCHEN
OMAKA S KUMARICAMI (RELISH)

Ta omaka s kumaricami ali Relish izvira iz Amerike. Odlicna je za hot doge, burgerje in razne zvitke in
tudi priprava je hitra in enostavna.

ZA 1 MANJSO SKODELICO
PRIPRAVA: 5  MINUT
KUHANJE: 10  MINUT
CAS SKUPAJ: 15  MINUT

OMAKA S KUMARICAMI SKUHAMO OMAKO S KUMARICAMI
Delikatesne kumarice in ¢ebulo drobno sesekljamo. Damo v
kozico. Dodamo sladkor, Skrob (gustin), tekoc¢ino od vlozenih

8 manjsih delikatesnih kumaric

DROGA dobrote e ] ; o
kumaric in hladno vodo. Pristavimo na zmeren ogenj in med

1/2 Cebule rednim meSanjem kuhamo 6 - 8 minut, da se mesanica zgosti.

1 ¢ajna zlicka $kroba ali gustina Omako s kumaricami prestavimo v steklen kozarec in pustimo,

da se ohladi. Nato prestavimo v skodelico in postrezemo s hot
dogom, burgerjem ali drugimi zavitki. Poljubno zapremo
kozarec s pokrovom in hranimo v hladilniku do uporabe.

60 ml tekocine vlozenih delikatesnih
kumaric
160 ml hladne vode
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