JERNEJ KITCHEN

SLADICA V KOZARCU Z GRSKIM JOGURTOM IN
BRESKVAMI

Sladica v kozarcu z grskim jogurtom in breskvami je pripravljena v manj kot eni uri in je odlicna za
poletne vikende in piknike. Slastno in krasno!

ZA 4  OSEBE

PRIPRAVA: 10  MINUT

KUHANJE IN PECENJE: 30  MINUT
CAS SKUPA): 40  MINUT

PECENO TESTO

60 g gladke bele moke
60 g ovsenih kosmicev
50 g sladkorja

60 g hladnega masla

1 ¢ajna zlicka sesekljanega
rozmarina

SADNI NADEV

3 breskve

50 g sladkorja

1/2 zli¢ke vanilijeve paste
60 ml vode

1 Zlica limoninega soka

1 ¢ajna zlicka Agartine (Kotanyi)

100 g robid

KREMA

250 g sladke smetane
1 Zlica sladkorja
1/4 Zlicke vanilijeve paste

120 g grskega jogurta

PRIPRAVA
Resetko damo na sredino pecice in jo segrejemo na 200 °C ali
190 °C (ventilator).

PRIPRAVA TESTA

v manjSo skledo damo moko, ovsene kosmice, sladkor in na
kocke narezano hladno maslo. Za¢inimo s §¢epom soli in
rozmarinom. Z rokami zagnetemo v testo, da se sestavine
povezejo in nastane enotna zmes. Postavimo v zamrzovalnik za
5 minut, ali v hladilnik za 15 minut, da se testo strdi.

BRESKVE

Breskve ocistimo, odstranimo koscico in narezemo na osmine.
Damo v kozico skupaj s sladkorjem, vanilijo in vodo. Pristavimo
na zmeren ogenj, premesamo in med obCasnim meSanjem
kuhamo 15 - 20 minut, oziroma tako dolgo da postanejo
breskve mehke. Agartino premeSamo v manjsi skodelici z
dvema zlicama vode. K breskvam dodamo limonin sok in
agartino, premesamo in kuhamo do vretja, nato pa Se 2 minuti.
Dodamo robide in kuhamo Se 2 minuti. Odstavimo z ognja, da
se mesanica ohladi na sobno temperaturo.

SPECEMO TESTO

Manjsi pekaC oblozimo s papirjem za peko in vanj nastrgamo
pripravljeno in ohlajeno testo. Testo v enem sloju razporedimo
po pekacu in postavimo v segreto pecico. PeCemo 15 minut pri
200 °C (ali 190 °C ventilator).

KREMA
V skodelici stepemo sladko smetano, sladkor in vanilijo do
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TOOLS AND EQUIPEMENT

¢vrstih vrhov. Vmesamo Se grski jogurt.

manjsa skleda

kuhinjski noz

kozica

pekac

papir za peko

elektri¢ni mesalnik

4x kozarec za serviranje
strgalo

POSTREZEMO

Med Stiri kozarce razporedimo sestavine, da si sledijo tako:
jogurtova krema, peceno testo, sadni nadev, jogurtova krema,
sadni nadev in peceno testo. Poljubno Se dodatno dekoriramo
in postrezemo.
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