JERNEJ KITCHEN

SLADOLED Z VROCIM SADJEM

Sladoled z vroc¢im sadjem je sladica s katero smo odrascali vsi v nasi druzini, mali in veliki. Gre za zelo
preprost recept, narejen v nekaj minutah.

ZA 4 OSEBE
PRIPRAVA: 5 MINUT

SLADOLED Z VROCIM SADJEM VROCE SADJE
V kozico damo vse sestavine (jagodicevje, limonin sok,

vanilijevo pasto, sladkor, vodo) za vroce sadje. Pristavimo na
zmeren ogenj in pocakamo, da mesanica zavre, nato kuhamo

300 g zamrznjenega ali svezega
jagodicevja

1 ¢ajna Zlicka limoninega soka pri rahlem vretju 2 minuti. Odstavimo z ognja.
30 g sladkorja Med stiri skodelice razdelimo dve do tri kepice sladoleda.

Midva imava za ta recept najraje vanilijev sladoled.
Enakomerno po sladoledu razporedimo vroce sadje in poljubno
8-12 kepic sladoleda posujemo Se z 7licko nastrgane ¢okolade. Postrezemo takoj.

2 Zlici vode

2 Zlici nastrgane Cokolade (poljubno TooLS AND EQUIPEMENT
za posip)

kozica
skodelice za sladoled
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