JERNEJ KITCHEN
ZAPECEN MLADI KROMPIR V PECICI

Zapecen mladi krompir v pecici je ¢udovit in zelo preprost recept za prilogo, ki jo obozujejo mali in veliki.
Odlicna priloga za mesne ali vegi jedi.

ZA 4  OSEBE
PRIPRAVA: 10  MINUT
KUHANJE: 25  MINUT
PECENJE: 35  MINUT
CAS SKUPA]: 70  MINUT

ZAPECEN MLADI KROMPIR V PECICI

1 kg mladega krompirja (manjsi
krompir)

3 Zlice olivnega olja

1 ¢ajna zlicka soli

1 ¢ajna zlicka meSanice svezih zelis¢
(petersilj, timijan, origano, rozmarin)

1/2 zlicke solnega cveta (poljubno)

TOOLS AND EQUIPEMENT

lonec

cedilo

skleda

pekac

papir za peko
lopatka

SKUHAMO KROMPIR

V lonec z vrelo soljeno vodo stresemo ocis¢en krompir z
olupom. Pri rahlem vretju krompir kuhamo 25 - 30 minut,
oziroma tako dolgo, da je krompir mehek. ReSetko damo na
sredino pecice in jo segrejemo na 210 °C (ventilator).

ZACINIMO KROMPIR

Krompir odcedimo in ga pustimo na cedilu 5 minut, da para
izpari. Nato ga damo v skledo in zacinimo z olivnim oljem in
soljo. Dobro premesSamo in stresemo na pekacC oblozen s
papirjem za peko.

KROMPIR SPECEMO

Z lopatko krompir pritisnemo ob pekac, da se splosci v polpet.
Krompir postavimo v pecico in ga pecemo 20 minut pri 210 °C,
nato ga z lopatko obrnemo in pec¢emo Se 15 - 20 minut na drugi
strani.

POSTREZEMO
Posujemo s sesekljanimi svezimi zeliSc¢i, soljo in postrezemo in
izbrano glavno jedjo.
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