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ZapeA[Jen mladi krompir v peA[ici

JERNEJ KITCHEN
ZAPEA[JEN MLADI KROMPIR V PEA[JICI

ZapeA[Jen mladi krompir v peA[ici je Afudovit in zelo preprost recept za prilogo, ki jo oboA¥%ujejo mali in
veliki. OdliA[Ina priloga za mesne ali vegi jedi.
e za
4
osebe
e priprava:
10
minut
e kuhanje:
25
minut
e peA[lenje:
35
minut
« Afjas skupaj:
70
minut

skuhamo krompir

V lonec z vrelo soljeno vodo stresemo oA[JiAiAJen krompir z olupom. Pri rahlem vretju krompir kuhamo 25
- 30 minut, oziroma tako dolgo, da je krompir mehek. ReAietko damo na sredino peA[ice in jo segrejemo
na 210 A°C (ventilator).

zaA[inimo krompir
Krompir odcedimo in ga pustimo na cedilu 5 minut, da para izpari. Nato ga damo v skledo in zaA[Jinimo z
olivnim oljem in soljo. Dobro premeAiamo in stresemo na pekaA[] obloA¥en s papirjem za peko.

krompir speAlJemo
Z lopatko krompir pritisnemo ob pekaA[], da se sploAiA[i v polpet. Krompir postavimo v peA[Jico in ga
peAlJemo 20 minut pri 210 A°C, nato ga z lopatko obrnemo in peA[Jemo Aie 15 - 20 minut na drugi strani.

postreA¥emo
Posujemo s sesekljanimi sveA%imi zeliAiA[Ji, soljo in postreA¥%emo in izbrano glavno jedjo.

ZapeA[Jen mladi krompir v peA[ici

1 kg mladega krompirja (manjAii krompir)


https://jernejkitchen.com/sl/recepti/zapecen-mladi-krompir-v-pecici

3 A%lice olivnega olja
1 Afjajna A34liA[ka soli
1 AfJajna A34liAka meAianice sveA¥ih zeliAiA] (peterAiilj, timijan, origano, roA¥%marin)

1/2 R%liA[ke solnega cveta (poljubno)

Tools and equipement

lonec

cedilo

skleda

pekaA[]

papir za peko

lopatka

Oglas
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