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SveA¥sa paradiA¥snikova salsa (Pico de Gallo)

JERNEJ KITCHEN ..
SVEA3A PARADIA34NIKOVA SALSA (PICO DE GALLO)

SveA¥a mehilika paradiA¥:nikova salsa ali Pico de Gallo je AJudovita in jo uporabimo za razne tortilje,
enchilade, ali pomako tortilla AJipsu.
e za
4
osebe
e priprava:
5
minut

salsa
Vso zelenjavo umijemo, oziroma olupimo in drobno sesekljamo. Damo v skledo. Dodamo sesekljan
koriander, sveA¥e iztisnjen limetin sok, olivno olje.

pico de gallo
Vse sestavine dobro premeAiamo in po okusu zaA[Jinimo s soljo in poprom. PostreA¥%emo takoj ali hranimo
v hladilniku.

SveA¥a paradid3snikova salsa
1/2 rdeA[Je paprike

1/2 feferona

1/2 bele A[Jebule

3 srednje veliki paradiA¥niki

2 A¥lici sesekljanega sveA¥ega koriandra

1 A%lica sveA¥%e iztisnjenega limetinega soka

1 AfJajna A34liA[ka olivnega olja

Tools and equipement

skleda

rezalna deska

kuhinjski noA¥a

Oglas
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