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SveÅ¾a paradiÅ¾nikova salsa (Pico de Gallo)

SVEÅ¾A PARADIÅ¾NIKOVA SALSA (PICO DE GALLO)
SveÅ¾a mehiÅ¡ka paradiÅ¾nikova salsa ali Pico de Gallo je Ä�udovita in jo uporabimo za razne tortilje,
enchilade, ali pomako tortilla Ä�ipsu.
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salsa
Vso zelenjavo umijemo, oziroma olupimo in drobno sesekljamo. Damo v skledo. Dodamo sesekljan
koriander, sveÅ¾e iztisnjen limetin sok, olivno olje.

pico de gallo
Vse sestavine dobro premeÅ¡amo in po okusu zaÄ�inimo s soljo in poprom. PostreÅ¾emo takoj ali hranimo
v hladilniku.

SveÅ¾a paradiÅ¾nikova salsa
1/2 rdeÄ�e paprike

1/2 feferona

1/2 bele Ä�ebule

3 srednje veliki paradiÅ¾niki

2 Å¾lici sesekljanega sveÅ¾ega koriandra

1 Å¾lica sveÅ¾e iztisnjenega limetinega soka

1 Ä�ajna Å¾liÄ�ka olivnega olja

Tools and equipement
skleda
rezalna deska
kuhinjski noÅ¾
Oglas
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