JERNEJ KITCHEN
TRAMEZZINI S TUNO

Tramezzini s tuno so ¢udoviti oblozeni kruhki narejeni v nekaj minutah. Mehek bel kruh, bogat tunin
namaz, sveze kumare in socni paradiznik.

TUNIN NAMAZ

160 g tune iz ploCevinke (dve mali
plocevinki)

1 strok Cesna

1/2 Salotke ali 1/4 Cebule

1 ¢ajna zlicka grobozrnate gorcice
1 ¢ajna zlicka kaper

1 vejica petersilja

1/2 Zlicke limoninega soka

1 Zlica masla

1 Zlica olivnega olja

1 Zlica kisle smetane

TRAMEZZINI

ZA 4 TRAMEZZINI

PRIPRAVA: 10  MINUT

DOMAC TUNIN NAMAZ

Najprej pripravimo domac tunin namaz. V sekljalniku
premesamo tuno, ¢esen, Salotko, gorc¢ico, kapre, petersilj,
limonin sok, maslo, olivno olje in kislo smetano. MeSamo tako
dolgo, da dobimo gladek namaz. Po okusu zacinimo s soljo in
poprom. Hranimo v hladilniku do uporabe.

NASVET

TRAMEZZINI S TUNO

Kruh za Tramezzini razrezemo tako, da bomo dobili Stiri
oblozene kruhke. V kolikor uporabljamo beli toast, odrezemo
rjave robove. Kruhke na eni strani radodarno premazemo s
tuninim namazom. Dodamo tanke rezine sveze kumare in tanke
rezine svezega paradiznika ter pokrijemo z drugim delom
belega kruha. Postrezemo.

TOOLS AND EQUIPEMENT

Sekljalnik Beko Sirius
kuhinjski noz
rezalna deska

2 daljSi rezini Tramezzini kruha (ali 8
rezin belega toasta)

1 manjsa kumara

1 ve(ji paradiznik
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