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GRATINIRANE SKUTINE PALACINKE

Gratinirane palacinke s skuto so enostaven recept za posladek, ki ga oboZujemo odrasli in otroci. Mehke,
socne in bogato polnjene palacinke za vsak dan.

ZA 8 OSEB (12 PALACINK)

POSTOPEK: 15 MINUT
PECENJE: 45  MINUT

CAS SKUPAl: 60  MINUT

SKUTINE PALACINKE

12 palacink
120 g rozin (poljubno)

60 ml belega Porta ali ruma
(poljubno)

60 ml vode (poljubno)
750 g pasirane skute ali ricotte
150 g kisle smetane

1 Cajna zlicka sveZe nastrgane bio
limone

70 g sladkorja

60 g semoline ali pSeni¢nega zdroba
40 g masla

3 jajca

PRELIV

150 g kisle smetane
2 jajci
2 Zlici sladkorja v prahu

1 ¢ajna zlicka gladke bele moke

TOOLS AND EQUIPEMENT

kozica
globok pekac¢ 20 cm x 30 cm

PRIPRAVA
Pecico segrejemo na 180 °C. ReSetko damo na sredino pecice.
Pekac velikosti 20 cm x 30 cm dobro namastimo z maslom.

SPECEMO PALACINKE IN NAMOCIMO ROZINE

Specemo palacinke. Midva vedno narediva palacinke po tem
receptu. Rozine damo v kozico. Dodamo portovec ali rum
in vodo. Pristavimo na zmeren ogenj in kuhamo 2 - 3 minute,
nato odstavimo in po¢akamo, da se mesanica ohladi.

PREMESAMO SESTAVINE ZA NADEV

V skledi premesamo skuto, kislo smetano, limonino lupinico,
sladkor, pSeni¢ni zdrob, maslo in jajca. Dodamo Se odcejene
rozine in jih enakomerno vmeSamo v zmes. Postavimo na stran
za 10 minut, da se sestavine povezejo in da se zdrob napolni
tekocine, saj bo lazje polniti palacinke.

PALACINKE ZVIJEMO

Polovico vsake palacCinke napolnimo s tremi zlicami skutinega
nadeva. Pustimo priblizno 2 c¢cm roba. Tesno zvijemo kot
burrito. Stranici palaCinke zavihamo proti nadevu. S prsti
drzimo stranici proti sredini in spodnji del palacinke, ki je blizje
nam, prelozimo ¢ez nadev. Nadev rahlo stisnemo in potegnemo
proti sebi ter tesno zvijemo v zvito palac¢inko. Tako nam nadev
med pecenjem ne bo uhajal.

PRIPRAVIMO PRELIV
Palacinke tesno zlozimo v pripravljen pekac. Pripravimo preliv.
V manjsi skledi premesamo kislo smetano, jajci, SCep soli,
sladkor v prahu in moko, da dobimo gladko zmes. Prelijemo ¢ez
palacinke v pekacu.


https://jernejkitchen.com/sl/recepti/gratinirane-skutine-palacinke
https://jernejkitchen.com/sl/recepti/palacinke

skleda SPECEMO IN POSTREZEMO
Postavimo v predhodno segreto pecico na srednjo resetko.
Pecemo 45 minut pri 180 °C. Pecene palacinke postavimo na
stran za 10 minut, nato posujemo s sladkorjem v prahu,
razrezemo in postrezemo.
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