JERNEJ KITCHEN
MASLENA BUCA S PANCETO IN KOSTAN]JI

Maslena buca s panceto in kostanji je odlicna in slastna priloga, pecena v pecici. Enostaven recept za
slastne jesenske in zimske dni.

ZA 4  OSEBE
PRIPRAVA: 10  MINUT
PECENJE: 40  MINUT
CAS SKUPAJ: 50  MINUT

MASLENA BUCA S PANCETO

600 g maslene buce (1 buca)

120 g pancete, narezane na kocke
1 Zlica olivnega olja

1/2 pora

KOSTANJEV POSIP

150 g kuhanih kostanjev (ali
maronov)

1 kos starega kruha, brez skorje

1 ¢ajna zlicka sesekljanega
rozmarina

1 ¢ajna Zlicka timijana
1 list zajblja
1 Zlica sesekljanega petersilja

1 Zlica parmezana, drobno
naribanega

1 strok ¢esna
1 Zlica masla

1 Zlica olivno olje

TOOLS AND EQUIPEMENT
kuhinjski noz

rezalna deska

lupilec

NAREZEMO BUCO

Najprej narezemo buco na manjse kocke. Z nozem odrezemo
spodnji in zgornji vrh buce in jo po dolzini prerezemo na pol. Z
Zlico odstranimo semena ter jih zavrzemo. Nato z lupilnikom
buc¢o olupimo. Buco narezemo na kolobarje (debelino
kolobarjev prilagodimo debelini nasih kock), kolobarje pa
narezemo na manjse kocke, velikosti priblizno 1 cm x 1 cm.

PECENJE MASLENE BUCE

Masleno buco, narezano na manjse kocke, prestavimo na vecji
pekac, oblozen s papirjem za peko. Dodamo kocke pancete (ali
slanine) in na tanke kolobarje narezan por. Pokapljamo z
olivnim oljem in zacinimo s soljo in poprom. Vse dobro
premesamo. Postavimo v predhodno segreto pecici. Pecemo 30
minut pri 190 °C.

KOSTANJEV POSIP

Kuhane kostanje s prsti nadrobimo v vecjo skledo. Dodamo na
kocke narezan star kruh (brez skorje), nastrgan parmezan in
sesekljan ¢esen. Dodamo Se zeliS¢a: rozmarin, timijan, Zajbelj,
petersilj ter zaCinimo s soljo in poprom. V posip vmesamo Se
maslo in olivno olje.

NASVET

PECENJE

PecCeno masleno buco s panceto vzamemo iz pecice. Poljubno jo
lahko prestavimo v manjsi pekac (velikosti priblizno 20 cm x 20
cm). Po vrhu posujemo kostanjevo mesanico. Postavimo nazaj v
pecico, kjer pecemo Se 10 - 15 minut pri 200 °C.



pekac POSTREZEMO

papir za peko Masleno buco s panceto in kostanji vzamemo iz pecice. Jed

vecja skleda pustimo v pekacu priblizno 5 minut, nato postreZemo. Poljubno
posujemo s sesekljanimi zeliS¢i (naprimer petersilj) in
postrezemo. Dober tek.
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